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Formules

Entrées

— À la carte —

plat
entrée + plat
plat + dessert
entrée + plat + dessert

Prix net TTC, service compris

Œuf mollet frit, sur croustillant et lard fumé
Choux farcis à la crevette, bisque crémeuse

 - 900pts

 - 1100pts

- 1100pts

- 1400pts

18€

22€

22€

28€

Points Club

MENU DU 07 AU 10 AVRIL

Plats
Langue de bœuf, sauce piquante
Filet de sole, riz basmati et fruits exotiques
Courgette grillée, pignons de pins & fromage frais

Desserts
Dessert surprise
Crème brûlée

Entrées

Salade d’encornet en persillade
coeur d’artichaud

Gravlax de truite normande
tartare de pomme et gelée de cidre

 - 450pts

 - 500pts

9€

10€

Pavé de rumsteak
pomme de terre rissolées, sauce moutarde

Pavé de truite de normandie 
poêlée

Burger effiloché de boeuf

 - 850pts

 - 800pts

 - 950pts

17€

16€

19€

Desserts

Rosace meringuée
sorbet citron vert et caramel crémeux

Déclinaison autour de la fraise

 - 400pts

 - 400pts

8€

8€

Plats
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