
Cuisse de poulet fermier
marinée et grillée

Filet mignon de porc
à la flamme 

Épaule de veau 
basse température et flamme

Burger JOA
Simple ou double

Basse côte de bœuf 
grillée

Brochette d’onglet de bœuf
au romarin

Entrecôte de bœuf
normande et grillée

Planche du boucher (à partager)
grillée

Tartare de dorade
à la crème de coco et mangue

6 huîtres N°3 de Normandie

Mi-cuit de foie gras
à la Bénédictine, chutney de figue

Darne de congre
marinée et grillée

Pavé de merlu
à la flamme

Filet de dorade royale
à la plancha

Moules de bouchot
à la marinière

Moules de bouchot
à la crème ou au cidre

Le végétarien du chef

Salade d’été / XXL

Beignets fleur de courgette

Burrata, tomate cœur de bœuf
et pesto

18€

18€

20€

20€
24€

20€

21€

28€

50€

4€

8€

8€

Arbre à desserts - à la pièce

13€

15€

18€

   11€/17€

12€

13€

18€

20€

23€

15€

17€

17€

cuisson à la flamme

N’oubliez pas ! Divisez votre addition par 2 en payant en points !

550 pts

600pts

650 pts

900 pts

900 pts

1000 pts

1000 pts

1200 pts

1000 pts

1050 pts

1400 pts

2500pts

650 pts

750 pts

900 pts

200 pts

400 pts

soir et week-end
uniquement

la rencontre entre

le grill et la gastronomie

900 pts

1000 pts

1150 pts

750 pts

850 pts

850 pts

Prix net TTC - Service compris

signature du chef fait maison local JOA box

Coupe “la normande” 400 pts

8€

8€

Dessert surprise
Croquant chocolat
mousse de fruits rouges

400 pts

400 ptsCoupe fécampoise
à la Bénédictine

Légumes grillés - Salade mesclun 

- Écrasé de pommes de terre - Blé tendre - 

Risotto de lentilles - Frites fraîches

Sauce au poivre - Crème de curry et coco - Sauce au cidre -

Sauce Salsa Verde - Cowboy butter - Tzatzíki

Supp. 3€


