BAR&BBQ

Oeuf mollet
velours de champignons au lard croustillant

Bresaola de boeuf
céleri rave fumeé et pommes acidulées

Crémeux de bleu gratiné
jambon de Serrano, miel et noix

Araignée de porc marinée
aux herbes sauvages

Cote de porc normand
grillée

Onglet de boeuf

aux aromates

Bavette de boeuf
grillée

Brochette de filet de canard
pommes roties

JOA burger

a l'effiloché de boeuf

Entrecote de boeuf normande
grillée

Garnitures au choix

(%) LE COMPTOIR

— FEntrees —

8€ - 400pis

9€ - 450pts

9€ - £50pts

Crevettes roses au cu rry
chou-fleur en texture

Saumon fumé
fraicheur d'agrumes, fenouil et raifort

6 huitres de Normandie n°3

— Plats —

16€ - 800pts
17€ - 850pis
18€ - 900pts
19€ _ 95015

20€ - 1000pis

20€ - /000pts

28€ - 1400pts

Coquillettes crémeuses a la truffe, légumes racines grillés,
écrasé de pommes de terre, frites fraiches, salade mesclun

Arbre a desserts - a la piéce
verrines au choix

Dessert surprise
selon l'inspiration du chef...

Coupe fécampoise
a la Bénédictine

Fait maison - Signature du Chef -

Local -

Garniture supplémentaire 3€

Filet de merlu
ala flamme

Pavé de saumon
a la braise

Filet de bar
grillé

Le végétarien du chef

Sauces au choix

10€ - 500pts
M€ - 550pts

16€ - 800p1s

17€ - 850pts

19€ - 950pis

21€ - 1050pts

18€ _ 900pis

3 poivres, sauce au cidre, creme Bleu d’Auvergne, moutarde

a l'ancienne, beurre blanc a la Bénédictine

— Desserts —

4€ - 200pts

8€ - 400pis

8€ - 400pis

JOA Box -

Crémeux au chocolat noir
éclats de noisettes

Mandarine au Grand Marnier
douceur vanillée et meringue

Douceur de reinette
confite au cidre, caramel beurre salé

Cuisson a la flamme

8€ - 400pts
9€ - 450pts
9€ - L50pts

Prix net TTC, service compris



	— Entrées —
	Oeuf mollet
	velours de champignons au lard croustillant
	Bresaola de boeuf

	céleri rave fumé et pommes acidulées

	Crémeux de bleu gratiné
	jambon de Serrano, miel et noix

	8€
	- 400pts

	9€
	- 450pts

	9€
	- 450pts

	Crevettes roses au curry
	chou-fleur en texture

	Saumon fumé
	fraîcheur d’agrumes, fenouil et raifort

	6 huîtres de Normandie n°3

	— Plats —
	10€
	- 500pts

	11€
	- 550pts

	16€
	- 800pts

	Araignée de porc marinée
	aux herbes sauvages

	Côte de porc normand
	grillée

	Onglet de boeuf
	aux aromates

	Bavette de boeuf
	grillée

	Brochette de filet de canard
	pommes rôties

	JOA burger
	à l’effiloché de boeuf
	Entrecôte de bœuf normande
	grillée



	16€
	- 800pts

	17€
	- 850pts

	18€
	- 900pts

	19€
	- 950pts

	20€
	- 1000pts

	20€
	- 1000pts

	28€
	- 1400pts

	Filet de merlu
	à la flamme

	Pavé de saumon
	à la braise

	Filet de bar
	grillé
	Le végétarien du chef


	17€
	- 850pts

	19€
	- 950pts

	21€
	- 1050pts

	18€
	- 900pts
	Garnitures au choix
	Coquillettes crémeuses à la truffe, légumes racines grillés, écrasé de pommes de terre, frites fraîches, salade mesclun



	Sauces au choix
	3 poivres, sauce au cidre, crème Bleu d’Auvergne, moutarde à l’ancienne, beurre blanc à la Bénédictine


	— Desserts —
	Arbre à desserts - à la pièce
	verrines au choix

	Dessert surprise
	selon l’inspiration du chef...

	Coupe fécampoise
	à la Bénédictine

	4€
	- 200pts

	8€
	- 400pts

	8€
	- 400pts

	Crémeux au chocolat noir
	éclats de noisettes
	Mandarine au Grand Marnier

	douceur vanillée et meringue

	Douceur de reinette
	confite au cidre, caramel beurre salé

	8€
	- 400pts

	9€
	- 450pts

	9€
	- 450pts
	Fait maison -          Signature du Chef -        Local -          JOA Box -          Cuisson à la flamme


	Prix net TTC, service compris


