Entrees

Plats

Desserts

Entreées

Plats

Desserts

Fait maison

Formules

Signature du Chef Local

@ LE COMPTOIR

MENU DU 27 AU 30 AVRIL

plat
entrée + plat
plat + dessert

entrée + plat + dessert

Salade de hareng a la fécampoise

18€ - 900pis
22€ - 1100pts
22€ - 1100pts
28€ - 1400pts

Carpaccio de boeuf mariné au pesto d’herbes fraiches

Supréme de poulet roti sauce forestiére

Brandade du pécheur, créme réduite a I'ail doux

Gaspacho de tomate acidulé au fromage grec

Dessert surprise
Corolle au chocolat fagon forét noire

— Ala carte —

Salade d’encornet en persillade
coeur d'artichaud

Nuage de foie gras feuilletté
chutney de poires normandes

Pavé de rumsteak
pomme de terre rissolées, sauce moutarde

Pavé de truite
poélée, beurre blanc

Burger effiloché de boeuf

Rosace meringuée
sorbet citron vert et caramel crémeux

Déclinaison autour de la fraise

JOA Box

Points Club

9€ - 450pts

M€ - 550pts

17€ - 850pts

16€ - 800pts

19€ - 950p1s

8€ - 400pis

8€ - 400pis

Prix net TTC, service compris
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