
Accords mets et vins inclus

Noix de Saint-Jacques et son
émulsion au champagne

Coupe de champagne

Marbré de foie gras de canard à la langoustine et
aux pommes Granny Smith, gel de muscadet

Sancerre Bio AOP, domaine Girault

Filet de maigre rôti, déclinaison de
carottes, jus de coquillages

Sancerre Bio AOP, domaine Girault

Calvados et sorbet à la pomme

Carré d’agneau et son pressé de pommes de terre,
échalote confite, jus d’agneau parfumé à la sarriette

Anjou AOC, domaine des Trottières

Saint-Nectaire juste tiède, crémeux
de butternut au cumin

Anjou AOC, domaine des Trottières

Lingot au chocolat et au praliné, éclats de
noisettes, confit de clémentine

Coupe de champagne

Café, mignardise
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