soir et week-end B A B B la rencontre entre
uniquement le grill et la gastrononie

(%) LE COMPTOIR
ENTREES

Os amoelle K 12€ 600 pts Mosaique de saumon gravlax ® # X 1,€ 700 prs
a la fleur de sel mayonnaise au wasabi

Dome de truite fumée # & Q 13€ 650px ~ Camembert roti & 14€ 700 prs
avocat, ricotta & ceuf poché farci au lard fumé

Bun'n'roll aux escargots crémés 13€ 650p; 6 huitres N°3 de Normandie Q 15€ 750 pts

PLATS

Hampe de beeuf grillée MR 16€ 300y Filet de rascasse a la plancha 8% 16€ 800 pis

an paprika fumé .

Tournedos de saumon d'Ecosse  19€  950prs
T-Bone de porc & & X 17€ 850ps grillé At
an romarin

Pavé de thon grillé & 20€  1000p%s
Brochette de volaille grillée A4 & 17€ 550pss

Escalope de lotte snackée a la 2:€  1250pts
Burger JOA XK 19€ 950pis  plancha 4 > ’
Simple ou double 23€ 17150 pis
, Le végétarien du chef ®# f§ ¥ 6€ 800
Epaule d’agneau # % 20€ 7000 pts * s
confite anx épices donces
Cote de veau grillée & 4 23€ 1150 pts
an thym
Entrecote de boeuf & &% 27€ 1350 pts
normande
Cote de beeuf # & ¢4 65€ 3250 pis
normande d partager

GARNITURES AU CHOIX A PARTAGER SAUCES AU CHOIX

Frites - Salade de jennes pousses Sauce an Blen - Sauce aigre-donce anx fruits rouges

- Légumes de saison grillés - Penne au pesto - - Marchand de vin - Sance vierge - Tratziks

Riz pilaf anx petits pois et graines de conrge

Supp.3€ -

DESSERTS

Arbre a desserts # 4€ piece 200 prs
. Coupe fécampoise a la Bénédictine % 8€ 400 pis
Dessert surprise 8€ 400 pis

6 cuisson a la flamme @ signature duchef ¢4 fait maison @ local ?C JOA box

Noubliez pas ! Divisez; votre addition par 2 en payant en points ! Prisc net TTC - Service compris



