
Garniture supplémentaire 3€

8€/ 13€Salade estivale / XXL
concombre, melon, feta, jambon de Serrano

Velouté vert d’été
ricotta et crumble salé 

Concombre croquant 
crème normande citronnée et crumble noir 

8€

Brochette de volaille 
grillée lime & spicy 

Filet mignon de porc
grillé

Faux-filet de bœuf 
grillé

Burger JOA
à l’effiloché de bœuf 

Tartare de bœuf
au couteau

Mixed grill
côte d’agneau, chorizo, faux-filet 

Entrecôte de bœuf normande
grillée

Arbre à desserts - à la pièce
verrines au choix

Dessert surprise
selon l’inspiration du chef...

Coupe glacée JOA
vanille, violette, pomme cidre

Abricot rôti 
crème vanillée de Madagascar, crumble aux
amandes 

Carpaccio d’ananas 
chantilly à la fève de tonka 

Baba à la Bénédictine

Prix net TTC, service compris      Fait maison -          Signature du Chef -        Local -          JOA Box -          Cuisson à la flamme      

Moules de Bouchot 
 à la marinière 

Moules de Bouchot 
à la crème ou au gorgonzola 

Gambas Black Tiger 
flambées à la Bénédictine  

Pavé d’espadon 
grillé à la méditerranéenne

Le végétarien du chef

18€ 18€

20€

20€

22€

18€

19€

19€

20€

22€

4€ 9€

9€
8€

12€

15€9€

11€

18€

Brochette de légumes grillés, riz pilaf aux champignons et
emmental, caviar d’aubergine aux fines herbes, 
frites fraîches, salade mesclun 

— Entrées —

— Plats —

— Desserts —

Garnitures au choix

Crème brûlée au foie gras 
à la Bénédictine

6 huîtres de Normandie n°3

 - 400pts

 - 900pts  - 900pts

 - 1000pts

 - 1000pts

 - 1100pts

 - 900pts

 - 950pts

 - 950pts

 - 1000pts

 - 1100pts

 - 200pts  - 450pts

 - 450pts

 - 400pts

 - 600pts - 400pts

 - 750pts - 450pts

 - 550pts

 - 1400pts28€

Sauces au choix
3 poivres, bisque crémeuse, crème au gorgonzola, 
émulsion de saison aux herbes fraiches, BBQ au satay

 - 400pts8€

 - 900pts

Carpaccio de poulpe 
aux agrumes 

9€  - 450pts


	— Entrées —
	Salade estivale / XXL concombre, melon, feta, jambon de Serrano
	Velouté vert d’été ricotta et crumble salé
	Concombre croquant  crème normande citronnée et crumble noir
	8€/ 13€
	- 400pts

	8€
	- 400pts

	9€
	- 450pts
	Carpaccio de poulpe  aux agrumes
	Crème brûlée au foie gras  à la Bénédictine

	6 huîtres de Normandie n°3

	— Plats —
	11€
	- 550pts

	12€
	- 600pts

	15€
	- 750pts
	Brochette de volaille  grillée lime & spicy
	Filet mignon de porc grillé
	Faux-filet de bœuf  grillé
	Burger JOA à l’effiloché de bœuf

	Tartare de bœuf au couteau
	Mixed grill côte d’agneau, chorizo, faux-filet

	Entrecôte de bœuf normande grillée

	18€
	- 900pts

	18€
	- 900pts

	19€
	- 950pts

	19€
	- 950pts

	20€
	- 1000pts

	22€
	- 1100pts

	28€
	- 1400pts
	Moules de Bouchot   à la marinière
	Moules de Bouchot  à la crème ou au gorgonzola
	Gambas Black Tiger  flambées à la Bénédictine
	Pavé d’espadon  grillé à la méditerranéenne


	Le végétarien du chef
	18€
	- 900pts

	20€
	- 1000pts

	20€
	- 1000pts

	22€
	- 1100pts

	18€
	- 900pts

	Garnitures au choix
	Brochette de légumes grillés, riz pilaf aux champignons et emmental, caviar d’aubergine aux fines herbes,  frites fraîches, salade mesclun

	Sauces au choix
	3 poivres, bisque crémeuse, crème au gorgonzola,  émulsion de saison aux herbes fraiches, BBQ au satay


	— Desserts —
	Arbre à desserts - à la pièce verrines au choix
	Dessert surprise selon l’inspiration du chef...
	Coupe glacée JOA vanille, violette, pomme cidre

	4€
	- 200pts

	8€
	- 400pts

	8€
	- 400pts
	Abricot rôti  crème vanillée de Madagascar, crumble aux amandes
	Carpaccio d’ananas  chantilly à la fève de tonka


	Baba à la Bénédictine
	9€
	- 450pts

	9€
	- 450pts

	9€
	- 450pts
	Fait maison -          Signature du Chef -        Local -          JOA Box -          Cuisson à la flamme
	Prix net TTC, service compris




