Entrees

Plats

Desserts

Entreées

Plats

Desserts

Fait maison

Formules

Signature du Chef Local

@ LE COMPTOIR

MENU DU 09 AU 13 MARS

plat

entrée + plat

plat + dessert

entrée + plat + dessert

Traditionnelle téte de veau, sauce gribiche
Filet de dorade snacké, risotto crémeux au safran
Bun’n’roll garni aux légumes

Dessert surprise
Délice de chocolat et cacahuéte torréfiée

— Ala carte —

Fenouil croquant aux agrumes
Crumble de noisette

Poireaux gratinés
Chips de jambon de Serrano

Pluma de porc snacké
Sauce au poivre, frites maison

Burger gourmet au boeuf confit
Oignons caramélisés, sauce au vin rouge

Filet de rouget a la plancha
Purée de panais, sauce safranée

Sphére moelleuse acidulée
Pomme et caramel

Coupe fécampoise
a la Bénédictine

JOA Box Points Club

18€ - 900pis
22€ - 1100pts
22€ - 1100pts
28€ - 1400pts

Paté en cro(te Richelieu et sa salade de jeunes pousses
Gaspacho de betterave, nuage de chévre frais

8€ - 400pts

9€ - 450pts

17€ - 850pts

19€ - 950p1s

18€ - 900p1s

8€ - 400pis

8€ - 400pis

Prix net TTC, service compris



